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- MENU -
115 €

Prix nets, hors boisson

Mises en bouche en 3 services

CTN A

Assiette végétale
aux Légumes d'Automne oubliés

CT

Hultre creuse d'Arcachon,
Sabayon Champagne

CTN

Homard bleu breton aux Agrumes

T

Perdreau, jus r6ti & la truffe
noire du Périgord

CTA

Chocolat Caraibes Valrhona,
Caramel, Sarrasin du Gers bio

CT A

Merveille & la fleur d'Oranger, Miel
"biocal” de Tilleul, Fruits secs

CT

Mignardises
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